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１．法人の概要 

法人名 

学校法人 新潟女子学院 

 

所在地 

新潟県新潟市中央区東幸町８－８ 

 

理事及び監事 

理事長   吉田 和弘  新潟調理師専門学校校長 

理事    吉田 穂積  新潟調理師専門学校前理事長 

理事    小林  建  会社役員 

理事    真保 昌和  団体役員 

理事    関川 弘雄  大学教授 

理事    相馬 行雄  新潟調理師専門学校非常勤講師 

理事    阿部 聡   会社役員・新発田市議員 

監事    若槻 良宏  弁護士 

学院長   吉田 育子  新潟調理師専門学校前校長 
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教育内容 

①教職員数   

区  分 本務 兼務 計 区  分 本務 兼務 計  

教 

 

 

員 

校  長 

教  員 

講  師 

１ 

１１ 

 

 

 

２８ 

１ 

１１ 

２８ 

職 

 

 

員 

事務職員 

用 務 員 

助  手 

３ 

 

４ 

 ３ 

 

４ 

計 １２ ２８ ４０ 計 ７  ７ 

 

②学科構成 

ａ.専門調理・製菓製パン・福祉調理科 

（昼間部・修業年限 2年・職業実践専門課程） 

 
定   員：１学年 120名 

 

目   的：1年次で基礎的な技術を習得し、2年次から専門コース（日本料理・西洋料理・中

国料理・カフェスイーツ・こども栄養給食）に分かれ、応用力を身につける。イ

ンターンシップや食事提供といったカリキュラムで実践的な実習に取り組む。 

       

取 得 資 格：調理師免許・調理師養成施設助手資格・専門調理師学科免除資格 

介護職員初任者研修（こども栄養給食コース） 

介護食士 2級（こども栄養給食コース） 

      ラッピングクリエーター3級（カフェ・スイーツ専攻） 

レストランサービス技能士 3級受験資格（レストランサービス履修者） 

 

 

b.調理師科（昼間部・修業年限 1年・専門課程／高等課程） 

定   員：専門課程 40名／高等課程 40名 

 

目   的：日本料理・西洋料理・中国料理の実習を通し、調理師として基本となる技術の習

得を目指す。その他、衛生や栄養に関する知識を学び、短期間で調理業務に携わ

る人材を育成することを目的とする。 

 

取 得 資 格：調理師免許・専門調理師学科免除資格・介護食士 3級 
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③就職活動・就職実績 

１．求人数の推移 

 令和４年度 令和３年度 令和２年度 

新潟県内 ３２３ ３４８ ３６０ 

新潟県外 １４１０ ９０４ １１７３ 

 

２．就職者数 

 令和４年度 令和３年度 令和２年度 

専門調理・ 

製菓製パン・ 

福祉調理科 

県内 ３０ ３８ ４９ 

県外   １７ ６ １８ 

調理師科 

県内 １１ ８ １５ 

県外 ０ ０ ５ 

                             

３．令和４年度・主な就職・求人先 

（県内） 

鍋茶屋 

行形亭 

大橋屋 

倉久 

新潟グランドホテル 

万代シルバーホテル 

ホテル日航新潟 

ホテルイタリア軒 

ホテルニューグリーン 

アトリエ・キャンティ 

オーベルジュ古町 

広東 

四川飯店 

三宝 

菜菓亭 

菓子工房クリュ 

Sweets&café Fika 

アトリエ・ニコ 

ブーランジェリー・リリッカ 

信楽園病院 

ノートルダム幼稚園 

                  

日清医療食品 

日本フードリンク 

坂井輪幼稚園 

里味           ほか 

 

 

（県外） 

ホテルニューグランド（横浜市） 

たん熊北店（東京都） 

アッピア（東京都） 

ジュエル・ロブション（東京都） 

MASA UEKI（東京都） 

サンマルク（東京都） 

 

 

              ほか 
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主な付帯事業 

①介護食士講座 

 一般対象講座。高齢者や障がいを持った人でも、安全で食べやすい食事を提供する知識・

技能を身につけることを目標とする。半年の講座を修了（出席基準を満たし、認定試験に

合格）すると、社団法人全国調理職業訓練協会より「介護食士 3 級」資格が授与される。

年 2回実施。3級取得者向けの「介護食 2級」講座も実施している。 

 

②一般向け料理教室（ラフィネ・男のほろ酔い料理教室） 

 「Clubラフィネ」は土曜実施の製菓教室。 

 「男のほろ酔い料理教室」は男性向けの料理教室。月 1回、土曜日に実施。 

 

③一般向け料理講習会 
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令和４年度 事業報告 

 

令和４年 

4月  入学式 

    企業説明会開始 

    夢の谷ファーム田植えボランティア開始 

    シェアレストラン事業開始 

 

5月  学生カフェ運営 

 健康診断 

 

6月  日本料理食事会 

学生カフェ運営 

    西洋料理食事会 

 

7月  中国料理食事会 

卒業年次在校生三者面談 

    教育課程編成委員会 

    校外研修 

 

8月  レストランサービス技能士 3級 1次試験 

     

9月  西洋料理食事会 

    前期試験 

 

10月  個人作品課題発表 

     

11月  レストランサービス技能士 3級 2次試験 

    学生レストラン開催 

 

12月  学生レストラン開催 

    ペアクリスマスケーキ教室 

    校外研修 

 

令和 5年 

1月  技術考査 

    学生レストラン開催 

 

2月  後期試験 

    1年生個人懇談 

 

3月  料理祭 

    卒業式 

    校外研修 


