
新潟調理師専門学校
2025年度　実務経験のある教員による授業科目一覧
対象学年 科目名 履修方法 授業時間 授業の方法 主な担当教員の実務経験

日本料理実習 選択 420 実習 日本料理店勤務
西洋料理実習 選択 420 実習 ホテル・レストラン勤務
中国料理実習 選択 420 実習 中国料理店勤務

製菓・製パン実習 選択 420 実習 製菓店・ホテル勤務
給食実習 選択 420 実習 福祉施設勤務
サービス論 必修 40 講義 ホテル勤務
日本料理実習 必修 100 実習 日本料理店勤務
西洋料理実習 必修 100 実習 ホテル・レストラン勤務
中国料理実習 必修 100 実習 中国料理店勤務
総合調理実習 必修 90 実習 福祉施設勤務
日本料理実習 必修 100 実習 日本料理店勤務
西洋料理実習 必修 100 実習 ホテル・レストラン勤務
中国料理実習 必修 100 実習 中国料理店勤務
総合調理実習 必修 実習 福祉施設勤務

総合調理実習（接客サービス） 必修 講義 ホテル勤務
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